
หน้า 13www.naewna.comวันเสาร์ที่ 24 พฤษภาคม พ.ศ. 2568

ปิซสอก

บริ ษัท ซี พีแรม จ�ำกัด 

(CPRAM) ผู้น�ำด้านอุตสาหกรรม

อาหารพร้อมรับประทาน สร้าง

ความภาคภูมิใจแก่อุตสาหกรรม

อาหารไทย ได้รับเลือกให้เป็น 

ต้นแบบในการพฒันาอตุสาหกรรม

สู่ความยั่งยืน และเป็นบริษัทแรก

ในเครือเจริญโภคภัณฑ์หรือเครือ 

ซพีี ทีไ่ด้รบัรองมาตรฐานผลติภณัฑ์

อุตสาหกรรม แนวทางเศรษฐกิจ

พอ เพี ย ง ภ าคอุ ต ส าหก ร รม 

หรือ มอก.9999 ตามกระทรวง

อุตสาหกรรม 

ทั้งนี้ ส�ำนักงานมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (สมอ.) 

ประกาศใช้มาตรฐานดังกล่าว เพื่อ

ส ่งเสริมให ้องค์กรอุตสาหกรรม

เซ็นทรัลพัฒนา, 

ส ม า ค ม ก า ร ค ้ า

ช็อกโกแลตพิเศษไทย 

หรือ TSCA (Thai 

Specialty Chocolate 

Trade Association) 

แ ล ะ ก ร ม ส ่ ง เ ส ริ ม

อุ ต ส า ห ก ร ร ม 

(DIPROM) ร ่วมกัน

‘ซีพีแรม’รายแรกในซีพี ได้รับเลือกเป็นต้นแบบ มอก.9999 

การันตีต้นแบบในการพัฒนาอุตสาหกรรมสู่ความยั่งยืน

ไทยน้อมน�ำหลักปรัชญาเศรษฐกิจ 

พอเพยีงมาเป็นแนวทางในการด�ำเนนิ 

ธุรกิจอย่างยั่งยืน เพื่อสร้างระบบ

การจัดการขององค์กรให้สมดุล 

ทั้งในด้านเศรษฐกิจ สังคม และ 

สิ่งแวดล้อม อีกท้ังยังเป็นเคร่ืองมือ

ส�ำคัญในการเสริมสร้างภูมิคุ ้มกัน 

ให้กับธุรกิจในยุคที่เต็มไปด้วยความ

ไม่แน่นอน ผ่านหลกัการส�ำคญั 3 ด้าน 

คือ “ความพอประมาณ ความ 

มีเหตุผล และการมีภูมิคุ ้มกันที่ดี” 

บนพื้ นฐานของ “ความ รู ้ และ

คุณธรรม” โดยได้รับเกียรติจาก 

นายจงรักษ์ โรจน์พลาเสถียร 

ผูอ้�ำนวยการสถาบนัรบัรองมาตรฐาน 

ไอเอสโอ เป็นผูม้อบประกาศนยีบตัร 

มอก.9999 โดยมี นายชุมพล 

ลลีะศภุพงษ์ ผูช่้วยกรรมการ ผูจ้ดัการ 

บริษัท ซีพีแรม จ�ำกัด เป็นผู้รับมอบ

ประกาศนยีบัตร มอก.9999 ณ ห้อง 

Auditorium ชัน้ 6 อาคารทร ูดจิทิลั 

พาร์ค (TDPK) กรุงเทพฯ

ในยคุทีโ่ลกก�ำลงัเปลีย่นแปลง 

ไปอย่างรวดเร็วนี้ แนวคิดความ

ยั่งยืนจึงไม่ใช ่ทางเลือกอีกต่อไป 

แต่กลายเป ็นเข็มทิศส�ำคัญของ

การด�ำเนินธุรกิจที่มั่นคง ซึ่งเครือ 

เจริญโภคภัณฑ์หรือเครือซีพีได้ให้

ความส�ำคัญและน�ำมาประยุกต์ใช้

อย่างจริงจัง โดยบริษัท ซีพีแรม 

จ�ำกดั เป็นผูน้�ำร่องในการน�ำมาตรฐาน 

มอก.9999 มาปรบัใช้ภายในองค์กร 

ตามแนวเศรษฐกิจพอเพียง ยึดมั่น 

ใน 4 หลักการส�ำคัญคือ การ

ท�ำงานร่วมกัน เคารพประโยชน์

ของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย การท�ำงาน

แบบบูรณาการ และการท�ำงาน

เชิงระบบ โดยมาตรฐานนี้จะเข้า

มาช่วยสร้างความสมดุลในห่วงโซ่

อุปทาน ที่ท�ำให้ทุกคนไม่ว่าจะเป็น  

พนกังาน คูค้่า และผูม้ส่ีวนได้ส่วนเสีย 

สามารถอยู่ร่วมกันได้อย่างมั่นคง

และยั่งยืน ไม่ใช่แค่พัฒนาองค์กร

ให้เติบโตอย่างมีประสิทธิภาพแต่

ยังช่วย “พัฒนาคน” ให้เป็นคนดี 

มีคุณค่าพร้อมขับเคลื่อนองค์กร 

ไปข้างหน้าอย่างสมดลุกบัสงัคมและ

สิ่งแวดล้อม มาตรฐานนี้คือรากฐาน 

ของความยัง่ยนืทีแ่ท้จรงิ ทัง้ต่อตวัเรา 

องค์กร และสังคมโดยรวม

มาตรฐาน “มอก.9999” 

ยังแสดงให ้ เห็นถึงความพร ้อม

ของซีพีแรมในการรับมือกับความ

เปลีย่นแปลงทัง้ภายในและภายนอก

องค์กรในทุกมิติ ผ่านกระบวนการ

คิดและการตัดสินใจบนหลักเหตุผล 

ความรัดกุม และค�ำนึงถึงความ

เหมาะสมอย่างรอบด้าน เพื่อวาง

รากฐานธุรกิจที่มั่นคงในระยะยาว

ควบคู่ไปกับการสร้างสมดุลระหว่าง

การเพิ่มประสิทธิภาพการท�ำงาน 

การพฒันาผลติภณัฑ์ และการสร้าง

ความสุขให้กับผู้คนทั้งองค์กร

หนึ่งในปัจจัยส�ำคัญที่ท�ำให้

ซีพีแรมได้รับมาตรฐาน “มอก.

9999” ก็คือตลอดระยะเวลากว่า 

18 ปีที่ผ่านมา บริษัทฯ ได้ด�ำเนิน 

“โครงการเกษตรกรคู ่ชีวิต” มา

อย่างต่อเนื่อง ซึ่งสะท้อนถึงการน�ำ

หลักเศรษฐกิจพอเพียงมาปรับใช้

จริงในระดับชุมชน ผ่านการส่งเสริม

อาชีพโดยค�ำนึงถึงความต้องการ

ของเกษตรกรในพื้นที่เป็นหลัก โดย

พิจารณาตามความเหมาะสมด้าน 

พื้นฐานอาชีพและทรัพยากรที่มีอยู ่

ทั้งยังมีการคัดเลือกเกษตรกรที่มี

ความพร้อมให้มาพัฒนาระบบงาน 

ไปพร้อมๆ กบับรษัิท โดยมเีป้าหมาย 

เพื่ อยกระดับคุณภาพชีวิตของ

เกษตรกรไทยผ ่ านการพัฒนา 

องค์ความรู ้การถ่ายทอดเทคโนโลยี

ท่ี เหมาะสม และการสนับสนุน

โครงสร้างพื้นฐานอย่างเป็นระบบ 

ตั้งแต่การเพาะปลูกตามมาตรฐาน 

GAP การส ่งเสริมให ้สามารถ

วางแผนการผลิตที่ยั่งยืนเพื่อเพิ่ม

ผลผลิตให้เพยีงพอต่อความต้องการ 

ไปจนถึงการรับซื้อผลผลิตในราคา

ที่เหมาะสม ส่งเสริมให้เกษตรกร

สามารถน�ำความรูแ้ละประสบการณ์

มาเป็นแนวทางในการป้องกันและ

แก้ไขปัญหาในอนาคตได้ด้วยตนเอง 

และอีกมากมาย

หนึง่ในความส�ำเรจ็ทีโ่ดดเด่น 

คือการส่งเสริมให้ชุมชนเกษตรกร 

รอบๆ โรงงานซีพีแรม ท�ำการ 

เพาะปลกู “กะเพรา” จากเมลด็พนัธุ์ 

ทีม่ศีกัยภาพในการเพาะปลกูมผีลผลติ 

ที่ดีมีกลิ่นหอม ซึ่งเป็นวัตถุดิบหลัก

ในเมนูยอดนิยม “ข้าวกะเพรา” 

ของซีพีแรมที่จัดจ�ำหน ่ายอย ่าง 

แพร ่หลายในร ้ าน 7-E leven 

ทั่วประเทศ พร้อมตอบสนองความ

ต้องการของผู ้บริโภคได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ และสะท้อนถึงการ

เชื่อมโยงเศรษฐกิจระดับฐานราก 

เข้ากับอุตสาหกรรมอาหารระดับ

ประเทศได้อย่างเป็นรูปธรรม

ด้วยวิสัยทัศน์ “เรามุ ่งมั่น

ในการส่งมอบอาหารคุณภาพ เพื่อ

สุขภาพและความเป็นอยู่ที่ดีส�ำหรับ

ทุกคน” ที่ยึดมั่นในคุณภาพ ความ

ยั่ งยืน และการมีส ่วนร ่วมของ 

ทุกภาคส่วน ซีพีแรมยังคงเดินหน้า

สร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์อาหารที่เปี่ยม

ด้วยความอร่อย ปลอดภัย และให้

คุณค่าทางโภชนาการ พร้อมดูแล

ส่ิงแวดล้อมและยนืหยดัเคยีงข้างสังคม

ไทย เพื่อเป็นก�ำลังส�ำคัญในการ 

ขับเคล่ือน และเพิม่ขีดความสามารถ

อุตสาหกรรมอาหารไทยให้เติบโต

อย่างมั่นคง พร้อมสร้างผลกระทบ

เชงิบวกให้กบัโลกใบนีอ้ย่างยัง่ยนืต่อไป

ท็อปแบรนด์คราฟต์โกโก้ ไทย รางวัลระดับโลก 

ในงาน‘THAILAND CRAFT COCOA 2025’

บุฟเฟ่ต์ถ�้ำช็อกโกแลต Cocoa Xo จากโรงแรม

เซ็นทารา แกรนด์ และชิมช็อกโกแลตจากเหล่า 

chocolate makers ฝีมือดีจากประเทศต่างๆ 

พร้อมเชิญชวน Cocoa People ทั้งกลุ ่ม 

นักชิม กลุ่มเกษตรกร โรงคั่ว ร้านขาย ฯลฯ 

มาร่วมพูดคุย มาลองชิมและแชร์ประสบการณ์

โก้โก้กันได้ทุกวันที่บูธของ TSCA ภายในงาน 

THAILAND CRAFT COCOA 2025 ตั้งแต่

วันน้ี-25 พฤษภาคม 2568 ณ ศูนย์การค้า

เซ็นทรัลเวิลด์ ชั้น 1 โซนอีเดน, เซ็นทรัล คอร์ท 

และบีคอน

สนับสนุนผู ้ประกอบการคราฟต์โกโก้ไทย 

ให้ได้แสดงศักยภาพบนพื้นที่ใจกลางเซ็นทรัลเวิลด ์

ซึ่งล้วนเป็นแบรนด์ที่คว้ารางวัลชั้นน�ำระดับ

โลกมาแล้วหลายเวที อาทิ ICA 2024- 

World Craft Chocolate Drink, ICA 2024- 

World Final, AOC Awards 2024 และ 

อีกหลายเวท ีโดยปีล่าสดุแบรนด์ชอ็กโกแลตไทย 

ได้คว้ารางวลักนัมากมายจากเวท ีICA 2025- 

Asia Pacific ซึ่งรวมแบรนด์เหล่านั้นไว้แล้ว 

ในงาน THAILAND CRAFT COCOA 2025 

อาทิ แบรนด์ Chocoholic, Charoendee, 

Choc A Dii, Sakulthai, Afterchoc, Phuket 

Cacao, Mira และอีกมากมาย

นอกจากงานนี้ ยังรวมร้านโกโก้ไทยที่ 

TSCA การันตว่ีามีคุณภาพระดบัสากลเทยีบเท่า

มาตรฐานของ ICA (International Chocolate 

Awards) และโกโก้ไทยระดบัคณุภาพทีไ่ด้รบัการ

สนับสนุน พฒันาต่อยอด พร้อมเตบิโตระดบัสากล 

จาก DIPROM Community โดยกรมส่งเสริม

อุตสาหกรรม

Craft Cocoa Experience ใหม่ๆ กับ

เมนูโกโก้ อัดกระป๋องบน Choco Truck ของ

แบรนด์ Chocoholic, ลองชิมไวน์จากชา

เปลอืกโกโก้ (0% Alcohol) จาก Charoendee 

Garden แบรนด์คราฟต์ช็อกโกแลตไทย 

เจ้าของรางวัลจากหลายเวทีระดับโลก ที่มา

ในคอนเซ็ปต์ Open Bar ครั้งแรกในงานน้ี, 

น้องใหม่

ll ธวัชชัย ศรีทอง ผวจ.ชลบุรี 

เป็นประธานในพิธีเปิดพร้อมทั้งมอบรางวัล 

ในกิจกรรมวิ่งฮาล์ฟ มาราธอน (รายการ 

Run for the earth) ณ พระจุฑาธุชราชฐาน  

อ.เกาะสชีงั จ.ชลบรุ ีโดยมผีูร่้วมกว่า 1,300 คน 

..ll ภัทรพล ล้ิมภักดี รอง ผอ.สนง.

เศรษฐกิจอุตสาหกรรม ต้อนรับผู ้แทนจาก 

Malaysia Automotive Robotics and 

IoT Institute(MARii)ที่เดินทางมาหารือ 

ความร่วมมือด้านอุตสาหกรรมยานยนต์ระหว่าง 

ประเทศอาเซียน..ll ขอปรบมือให้รัวๆ ให้

ศูนย์บริการโลหิตแห่งชาติ และ Plan B 

คว้ารางวัลเหรียญทองระดับโลก ในเวทีการ

ประกวดชงิแชมป์สือ่โฆษณา PHNX Adforum 

จากแคมเปญรณรงค ์บริจาคโลหิต“3% 

Red ads”โดยได้รางวัลเหรียญทองสาขา 

GRAPHIC AND PUBLICATION DESIGN 

มาครอง นับเป็นความภูมิใจครั้งยิ่งใหญ่ 

ระหว่างองค์กรการกุศลระดับชาติ และวงการ

ผู้น�ำการให้บริการสื่อโฆษณาในประเทศไทย 

การันตีว่าไอเดีย“สื่อโฆษณาของไทย”เป็น 

สุดยอด Soft Power ไม่แพ้ชาติใดในโลก..ll 

จันทร์ประภา วชิติชลชยั รบัมอบเงนิบรจิาค

จาก กัญทร โพธิ์กลัด และ ดรุณวรรณ 

หล่อฤทัย บจ.อาร์เอส คอมโพเน็นส์ เพื่อ

ร่วมสมทบทนุช่วยเหลอืผูป้ระสบภยัเหตุการณ์ 

แผ่นดนิไหวในประเทศไทย..ll มติรสหายยนิดี

กบั ภก.ปรชีา พนัธุต์เิวช ทีไ่ด้เป็นกรรมการ

บริหารศูนย์นาโนเทคโนโลยีแห่งชาติ..ll 

วาสนา-สรุเดช ทวแีสงสกลุไทย เดนิทาง 

ไปร่วมยนิดกีบับตุรสาว นทัธมน ทวแีสงสกลุไทย 

ที่ได้รับปริญญาโท Business Analytics จาก 

USC University of Southern California ด้วย

เกรด 3.9..ll ดร.ประพิณ อภินรเศรษฐ์ 

นายกสมาคมผูป้ระกอบการระบบอตัโนมตัแิละ

หุ่นยนต์ไทย(TARA)มาบรรยายให้หลักสูตร

ผู้น�ำการส่งเสริมเศรษฐกิจดิจิทัล รุ่น 8..ll 

ข่าวน่ายินดีของ ทพญ.มณหทัย คงอุไร 

ที่ตอนนี้เป็นคุณย่าป้ายแดง ได้หลานคนแรก

ชื่อ น้องปาริตา ลูกสาว ภัทร บัญญัติ

ปิยพจน์ และ เปรมิกา วงศ์เจริญรัตน์..

ll สุเมธ สุรบถโสภณ ชวน ศ.นพ.สุรเดช 

หงส์องิ,พล.ร.ท.นพ.ณฐั อศิรางกรู ณ อยธุยา, 

เฉลมิพล โชตนิชุติ,วรวฒุ ิกาญจนกลู,ผศ.(พเิศษ) 

ดร.อภิสิทธิ์  ฉัตรทนานนท์ มาสังสรรค์

ทานข้าวพร้อมร�ำลึกความหลังสมัยเรียนที่  

รร.กรุงเทพคริสเตียนวิทยาลัย..ll ศ.ศรียา 

นิยมธรรม ประธานมูลนิธิส ่งเสริมเด็ก

ปัญญาเลิศ ไปร่วมงานท�ำบุญครบรอบ 1 ปี  

ศ.เกยีรตคิณุ ดร.อาร ีสณัหฉว ีณ วดัศรเีอีย่ม 

..ll กลัยา ฉายากรณ์ศิริ วนัเกดิปีนี ้หวานใจ 

นพดล ศรสีรรค์ นมินต์พระจากวดัอยูด่บี�ำรงุธรรม 

(ออเงนิ)มาท�ำบญุถวายภตัตาหารทีบ้่าน พร้อม

ฉลองกันอย่างอบอุ่น..ll ส�ำหรบัเจ้าของธรุกจิ 

นกัการตลาด ทีอ่ยากบกุตลาด E-Commerce 

สมาคมการตลาดฯ ขอเชิญร่วมหลักสูตร 

China E-Commerce Mastery 2025 

พร้อมดูงาน 4 บริษัท E-Commerce ชั้นน�ำ

ของจีน ณ นครเซ่ียงไฮ้และหงัโจว (7-11 ก.ค.) 

สมัครได้ที่ https://tinyurl.com/yc7fsfwp 

สอบถามโทร.080-0915381..ll


